Trois entreprises péi lal
"Initiative Remarquable®

DISTINCTION. Trois entreprises locales, financées
par Initiative Réunion, ont regu le label "Initiative
Remarquable", hier matin. Un tremplin enorme

pour les start-up péi.

e point de départ
d'une nouvelle
aventure. Hier
matin, dans l'une
des salles du
Village by CA, trois entre-
preneurs réunionnais
ont eu la charmante sur-
prise de se voir distin-
gués du label "Initiative
Remarquable”. Un pas de
geant pour ces start-up pei
qui s'inscrivent notam-
ment dans une démarche
eco-responsable.
Mais surtout “un honneur,
une fierté, une reconnais-

sance. Autant de noms
pour définir un sentiment
unanime. Car grice a ce
label, "c'est une nouvelle
porte qui s'ouvre”. avance
Jérémie Chapman, direc-
teur d'Agonov, entreprise
spécialisée dans la concep-
tion et la réalisation des
travaux de métallerie et de
chaudronnerie.

DECOUVRIR
LES TALENTS CACHES

C'est suite & un appel &
projets aupres des entre-
prises accompagnees par

les plateformes du réseau
Initiative France que ces
trois start-up réunion-
naises, financées par l'an-
tenne départementale
Initiative Réunion, ont
obtenu ce label. L'objectif
de ce dernier : faire émer-
ger et valoriser les pra-
tiques innovantes et res-
ponsables des entreprises,
"Il s'agit vraiment d'une
démocratisation de l'impact
positif environnemental,
territorial et social,
explique Olivier Kersalé,
responsable du pdle inno-
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Hier se tenait la remise du label "Initiative Remarquable” par Initiative France (phota Ludovic Lai-Yu).

vation et d'Initiative
Remarquable, ce label a
permis de découvrir les
talents cachés des
entrepreneurs,”
Al'échelle nationale, pas
moins de 193 projets ont
candidaté & l'appel a pro-
jets "Savoir-faire demain”,
Parmi eux, donc, Mamilafé,
Pépé José et Agonov, Pour

Olivier Kersalé, "il faut
qu'on soit capable d'aider
davantage les porteurs de
projers @ La Réunion."
Gréce a cette distinction,
ce sont "les entreprises de
demain que l'on valorise et
que l'on cherche a faire res-
sortir, poursuit-il, c'est le
moyen de monter en com-
pétences des filiéres qui

fagonnent le territoire.”
Et "que les entreprises n'hé-
sitent pas a postuler au
label pour se faire
connaitre, conclut Jacques
Guillamot, président d'Ini-
tiative Réunion, il faur
maonirer qu'it La Réunion,
il se pusse plein de choses.”

PB

"Pépé Jose"

, panier

pret a- cu151ner

Anne-Laure Ringanadépoullé, cofondatrice de "Pépé José"

"Qu'est-ce qu'on mange ce
soir ?" L'histoire de Pépé
José débute ainsi. "C'est
vrai qu'on u été habitué a
ce service de livraison de
paniers-recettes en métro-
pole, raconte Anne-Laure
Ringanadépoullé, cela
nous mandqudait d notre
retour a La Réunion". Dans
le méme temps, "on arri-
vait tous les deux au bout
de nos carriéres respec-
tives”, poursuit la cofon-
datrice, Soit, le monde de
la production cinéma et
télé pour la jeune femme
et celui du digital pour
Micka#él Riviére, son aco-
Iyte, "Quand on a créé Pepé
José, on a voulu s'ancrer
dans notre territoire,
avance Anne-lLaure
Ringanadépoullé, on a
voulu sensibiliser nos
clients sur ce gue peuvent
produire nos producteurs
locaux et la crise covid
nous a montré qu'il était
important de consommer
local, en plus de nous rap-
procher de nos valeurs. On
g'inscrit dans une écono-
mie de fonctionnalité, la oit
on apporte un peu plus
qu'un simple service, gu'un

simple produit,” Pépé José
est la premiére et seule
entreprise de livraison de
paniers-recettes locaux
sur I'ile, Concrétement,
"chaque semaine, les
clients commandent en
ligne toutes les recettes,
imaginées par nos chefs,
qu'ils souhaiteraient cuisi-

ner, reprend Anne-Laure |

Ringanadépoulle, et nous

livrons les paniers avec |

tous les ingrédients frais,

locaux et proportionnés |
pour deux ou quatre |

personnes, "

Et Micka#l Riviére d'ajou-

r: "0On est surun service
qui est innovant sur le ter-
ritoire, on sait que c'est dif
ficile, lorsqu'on touche le
grand public, de faire chan-
ger les habitudes. La, en
proposant un Service nova-
teur @ La Réunion, le label
nous donne une nouvelle
visibilité. Cela nous ras-
sure aussi, on voir qu'on
n'est pas seuls dans cette
démarche éco responsable
du développement durable.
On fait partie des créateurs
qui essaient d'agir et qui
s'inscrivent sur leur
territoire.”

"Mamilafé"

, les petits

pots bio pour bébé

Diplomée d'un Master 2
en biologie, et aprés avoir
été consultante 4 Paris, oll
elle faisait de la maitrise
d'ouvrage dans des grosses
hanques, Maia Lainé, créa-
trice de Mamilafé, s'est
lancée dans ce projet il y
aenviron trois ans, quand
son fils commengait sa
diversification
alimentaire.

“A La Réunion, expligue-
t-elle, il n'y a pas d'offres
locales dédiées aux tout
petits. On connait les
grandes marques mais tout
est importé, On a quand
méme un terrair magni-
figque, en a de guoi nourrir
nos petits.” Son point d'en-
vol ? Le concours de créa-
tion des entreprises inno-
vantes de la Technopole
de La Réunion, ol elle a
regu trois prix ; 2e prix du
concours, celui du public
et celuide la bio-économie
tropicale. Trois récom-
penses qui l'ont conforté
dans son projet.

"On est en train de finali-
ser nos pots, annonce la
mére de famille, 'objectif
du premier pot commercia-

lisable va étre atteint d'ici
quelques mois. Cela prend
pas mal de temps, ily a
toute wne mise au point de
barémes, de recherche et
développement pour assu-
rer la sécurité alimentaire,
qui est notre priorité. Il y
a ensuite tout ce qui s'arti-
cule autour de l'affinage de
golit, de texture, de cou-
leur, etc. On n'est pas juste
sur un service qu'on vend
mais on est sur la concep-
tion d'un produit.”

Le label "Initiative
Remarquable” constitue a
lui seul une "reconnais-
sance concréte de notre
engagement”, selon Maia
Lainé. "Nous sommes (rés
heureux d'aveir regu ce
label, sourit-elle, on s'est
tout de suite reconnu dans
ses valeurs, notamment
l'ancrage territorial. Le
Iabel nous permet d'avoir
une visibilité au national,
mais il est clair que des ini-
tiatives de la sorte existent
beaucoup en métrapole.
Notre ohbjectif est vraiment
de se concentrer sur le ter-
ritoire local... méme si l'in-
ternational fait réver,"

Maiia Laing, créatrice de "Mamilafé",

onov"

'industrie 4.0

Jérémie Ch

p

Spécialisé dans la concep-
tion et la réalisation des tra-
vaux de métallerie et de
chaudronnerie, Agonov a
vu le jour en 2019. "fe tra-
vaille dans le monde ineus-
triel depuis 15 ans, raconte
Jérémie Chapman, le direc-
teur de I'entreprise, j'ai
commencé par un bureau
d'étude et, une fois arrivé a
La Réunion, je suis devenu
responsable d'une usine de
production, ['avais envie de
rassembler mes différentes
compétences profession-
nelles avec cette volonté
d'innover et créer soi-méme
les choses. Car il est vrai que
Je préfere adapter le produit
& mes besoins que m'adap-
ter aux produits,”

Son dossier validé par le
comité de crédit d'Initiative
Réunion, Jérémie Chapman
innove en proposant un
nouvel outil de tri sélectif
des déchets 100% made in
Réunion, "C'est en effet un
produit qui répond & notre
esprit, notre ADN”, poursuit
Jérémie Chapman. 11 s'agit
donc des bornes d'apports
volontaires & destination de
la CINOR : ces poubelles
métalliques qui permettent
de faire du tri sélectif des

directeur d""Ag

déchets, "Notre constat
était que ces hennes en plas-
tigue étaient toutes impor-
tdes, reprend Jérémie
Chapman, on a donce propo-
s5é une alternative innovante
qui remplacerait les
anciennes bennes." Depuis
deux ans, pas moins de 80
hornes ont été implantées
sur le territoire, "On répond
aux critéres du label, que ce
soit dans l'ancrage territo-
rial, l'innovation, le savoir-
[faire de demain, le faire soi-
méme, le respect de
l'environnement, liste le
directeur d’Agonov, qui voit
cette distinction comme un
honneur. On travaille
chagque jour en ayant cette
envie d'étre un acteur du
territoire, que ce soit dans
Pemploi, dans le respect de
notre environnement, de la
fabrication locale."

Pour la suite ? "On a de
ETos projets en cours, en
plus de solidifier notre socié-
t¢, confie Jérémie Chapman,
on essaie maintenant d'élar-
gir notre projec de bornes
de i aux restaurants, aux
cantines, aux laboratoires.
Elles seront différentes, ce
sera vraiment pour faire du
tri a la source.”



